
Les Echoppes - 8 Rue Adrien Dubouché, 87000 Limoges - Restaurant/ Bar à vin

CARTE
La



12€

20€

20€

24€

85€/le kg

Assiette de jambon cru 16 mois de la « Maison Laborie » 

Assortiment de charcuterie de la « Maison LABORIE » 

Fromages affinés de la « Fromagerie Lachaise » 

Planche mixte 

La Côte de Bœuf maturée sur place 

PARTAGER
Plaisirs à



LE POIREAU
Mosaïque de « blancs de blancs » en feuil le nori ,  sauce gribiche, pickles de chou-

fleur au jus de carottes

LE VÉRITABLE PÂTÉ EN CROÛTE
Veau et cochon marinés au Noil ly Prat ,  chutney de butternut 

LA GAMBAS 
En crousti l lants,  céleri  rémoulade à la moutarde Savora,  endives pissenlits

croquantes

LE  ROND DE  G ITE  
At t end r i  d e  «  L ’A t e l i e r  Co r r e z i en  » ,  p r e s s é  d e  pommes  d e  t e r r e  au  l a rd  e t

pommes  f ru i t s  du  L imous in ,  j u s  c o r s é

LA  TRUITE  D ’ I SPEGUY
Pavé  cu i t  à  l ’ un i l a t é r a l  e t  p e au  c r ou s t i l l an t e ,  r i s o t t o  poê l é  aux  g r a in e s  d e

s a r r a s i n  t o r r é f i é e s ,  s au c e  “ J e an  V i gna rd”  

LE  F ILET  DE  COCHE DE  LA  MAISON «  LABORIE  »
 F a çon  We l l i ng t on ,  duxe l l e  d e  champ ignon s  e t  mou t a rde  v i o l e t t e  d e  B r i v e -

La -Ga i l l a rd e ,  mous s e l i n e  d e  pana i s  à  l a  v an i l l e

LE  VEGGIE
I n sp i r a t i on  du  che f  

LE FROMAGE
Fromages aff inés de la « Fromagerie Lachaise »

LA BRIOCHE MAISON 
Au sucre perlé,  ganache montée au chocolat extra bitter

LE FINANCIER
Noisettes croquantes,  mousse de fromage blanc de la “Laiterie Les Fayes”

LA POIRE
Pochée au vin chaud épicé,  sablé breton à la vanil le de Madagascar,  crème de café

et poivre Timut

ENTRÉES  11€

PLATS  23€

DESSERTS  9€

CARTELa
MENU (ENTRÉE-PLAT-DESSERT) 37€

MENU ENFANT (ENTRÉE/PLAT  OU PLAT/DESSERT)  13€



Instagram: les.echoppes.limoges
Facebook: Les Echoppes 

ECHOPPES
Les


